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Fachkurs Melk- und Käsereiberater*in  

Erlernen und erleben Sie in diesem Fachkurs die neuesten 
Trends sowie aktuelle Ergebnisse aus Forschung und Wissen­
schaft. Agroscope und das Melkforum vermitteln Ihnen an 
diesem spannenden Fachtag neues Wissen und fördern den 
Austausch innerhalb des milchwirtschaftlichen Beratungs­
netzwerks.

Dienstag, 10. November 2026
 
BAMOS
Neue Industriestrasse 63 | 9602 Bazenheid                 
 

‣ Hochschule für Agrar-, Forst- und Lebensmittelwissenschaften HAFL



0	8.30 – 8.45	 Begrüssung, gegenseitige Vorstellung 	

0	8.45 – 9.30	 Hemmstofferfassung in der Milch: 	 Nina Marti	  
		  Methodenvergleich und Ursachen positiver 	 Agroscope	  
		  Befunde ohne Antibiotikaeinsatz

	 9.30 – 9.50	 Grüne Flecken nach dem Vakuumieren – 	 Hansueli Messerli 
		  ein Mysterium?	 Casei

	 9.50 – 10.15	 Fak. het. Laktobazillen – nur ein Problem 	 Bernhard Schmutz 
		  im Gruyère?	 Casei

10.15 – 10.45		 Pause

	10.45 – 11.15	 Milchmarkt Schweiz: Zwischen Tradition 	 Stefan Truttmann 
		  und Transformation	 Fromarte

	11.15 – 12.00	 Spezifische Fragen aus der Melkberatung 	 Bruno Forrer 
			   Bamos	

	12.00 – 13.15	 Mittagessen	

	13.15 – 14.00	 Gesundheitsprobleme bei Milchkühen in 	 Rindergesundheitsdienst  
		  diesem Sommer – Orthobunyavirus, Hitze, 	 RGS und KGD 
		  oder doch etwas anderes?

	14.00 – 14.45	 Vom gesunden Euter über Qualitätsmilch zum 	 Livia Blachat, 		
		  hochwertigen Käse: Erkenntnisse aus dem	 Carlotta Sartori 
		  LactoWell-Workshop	 Agroscope
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	14.45 – 15.15	 Wasserverbrauch auf Sömmerungsbetrieben	 Michael Feller,  
			   Stefan Gfeller, BFH-HAFL

	15.15 – 15.35	 Pause	

	15.35 – 16.00	 Individuelle Unterschiede bei der Lypolyse	 Stefan Gfeller, BFH-HAFL 
		  von Kuhmilch in automatischen Melksystemen

	16.05 – 16.25	 Die Echemer Kuhbrille: Wahrnehmung	 Andreas Niederhäuser	
		  des Rindes und Rückschlüsse auf 	 BFH-HAFL 
		  Verbesserungen in der Haltung

	16.25 – 16.45	 Diskussion mit Schlussrunde

	16.45 – 18.00	 Betriebsbesuch Laufstall mit AMS, 	 Bruno Forrer, Bamos	
		  Produktion von Rohmilchkäse, 	 Andreas Niederhäuser	
		  Praktische Anwendung der Kuhbrille	 BFH-HAFL

Anmeldeschluss	  	 Kosten
1. November 2026		 CHF 150.–

Kursleitung und Organisation
Adrian Willimann | Käsereikonsulent | Agroscope
Andreas Niederhäuser | Leiter Melkforum | BFH-HAFL

Verbindliche Anmeldung unter www.melkforum.ch
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